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VS4-1-4AG VACUÜMMACHINE AEG

190924.1335.529855

Categorie: Vacuümtoestellen
Merk: AEG
Model: 900923221

7 3 1 9 5 9 9 0 3 7 2 2 3

7 319599 037223 >

€ 134,99

SCAN OM TE
BESTELLEN

Afgedrukt op: 19/09/2024 13:35

BESCHRIJVING

Pallet: 80 / Omdoos : 4/ Vacuümmachine/ 10 voorgesneden zakken / Verbindingsslang

De vacuümmachine houdt je verse en bereide voedsel goed voor langere tijd en helpt de
voedingsstoffen en versheid te bewaren alsof het vers is.

HET IDEALE VACUÜMSYSTEEM VOOR JOU

Trek al je soorten voedsel altijd perfect vacuüm met de automatische vacuümsysteemfunctie 'Vac &
Seal' of trek handmatig vacuüm met de 'Pulse and Seal'-functie.

COMPACT FORMAAT

Kleiner dan de doorsnee vacuümmachine, waardoor het in elke keuken past

GOED AFGESLOTEN

Zorgt voor een sterke en betrouwbare afdichting zodat de lucht niet kan ontsnappen en je voedsel nog
langer vers blijft.

SOUS VIDE KOKEN VAN EEN VOLGEND NIVEAU

Breng sous vide koken naar een volgend niveau en behoud de smaak van je voedsel nog beter. Creëer
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de ideale vacuümgetrokken bereiding voor sous vide koken

SPECIFICATIES

Stroom

Vermogen 75 W
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