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FIVE STAR SANTOKU 18CM ZWILLING

190924.1908.597858

Categorie: Santoku-messen
Merk: Zwilling
Model: 3004-718-10
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4 009839 114649 >

€ 87,95

SCAN OM TE
BESTELLEN

Afgedrukt op: 19/09/2024 19:08

BESCHRIJVING

Het Five Star santokumes is het perfecte mes voor zo goed als alle voedingswaren en ligt bovendien
comfortabel in de hand. Het flinterdunne, vlijmscherpe lemmet is 18 cm lang. Het universele
santokumes komt niet alleen van pas in de Japanse keuken. Met dit prachtige mes kunt u namelijk
allerlei gerechten op tafel toveren. Het versnijdt dan ook vlees, vis en groenten in een handomdraai.
Zelfs dunne plakjes en fijne dobbelsteentjes snijden is kinderlijk eenvoudig dankzij het dunne lemmet.
Met het ijsgeharde FRIODUR lemmet garandeert ZWILLING optimale kwaliteit. Het SIGMAFORGE mes
werd vervaardigd uit één stuk staal. Het resultaat: een corrosiebestendig santokumes dat niet alleen
perfect in de hand ligt, maar ook nog eens mooi en elegant staat in elke keuken.

FRIODUR messen van ijsgehard staal zijn extra stevig en blijven langer scherp●

SIGMAFORGE messen worden gesmeed uit één stuk staal●

RAZOR EDGE messen hebben een gepolijst snijvlak dat langer scherp blijft●

Comfortabele ergonomische greep●

SPECIFICATIES

Algemeen

Gesmeed Ja

Fysieke kenmerken

Hardheid lemmet 55-58 HRC
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Kleur Zwart
Lemmetlengte 18 cm
Materiaal handvat Kunststof
Materiaal lemmet Staal

Gebruiksgemak

Antislip greep Ja
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