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TX7PB62FSB 7000 MEALASSIST MET PIZZAEXPERT HETELUCHTOVEN
MET PYROLYSEREINIGING AEG

151126.0142.683597

5 jaar waarborg

Categorie:
Merk: AEG
Model: 949288052

7 3 3 3 3 9 4 1 4 0 5 4 4

7 333394 140544 >

€ 1.199,99
€ 899,00

SCAN OM TE
BESTELLEN

Afgedrukt op: 15/11/2026 01:42

BESCHRIJVING

7000 PizzaExpert / 60 cm / EXCite TFT Touch / Assist' programma's / Wifi / ProBlack

Verras vrienden en familie met pizza van restaurantkwaliteit, gebakken in de enige oven die is
goedgekeurd door de Scuola Italiana Pizzaioli. De PizzaExpert-oven bakt pizza in slechts 2,5 minuten op
340°C, voor onvergetelijke pizza-avonden.

De enige oven die door experts goedgekeurde pizza's bakt in 2,5 minuten.

De PizzaExpert-oven bakt op 340°C en bezorgt jou en je gasten pizza met een luchtige en
krokant-knapperige korst – in amper 2,5 minuten. Zo smaakvol dat hij wordt aanbevolen door de Scuola
Italiana Pizzaioli, de Italiaanse Pizza Academy.

Automatische stap-voor-stap begeleiding maakt perfectie eenvoudig

Het gebruiksvriendelijke EXCite Touch Display van de PizzaExpert-oven begeleidt je met een perfecte
timing bij elke stap, van de juiste bakplaatpositie tot de voorverwarmingstijd en het moment om de pizza
in de oven te doen en er weer uit te halen.
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Hulp bij het maken van perfect deeg en saus

Onze AEG-app biedt stapsgewijze instructies om authentiek Napolitaans en klassiek pizzadeeg te maken,
voor pizza van restaurantkwaliteit. De app toont ook hoe je tomatensaus bereidt en geeft inspiratie voor
het maken van pizza.

Accessoires die het verschil maken

De gietijzeren bakplaat van de PizzaExpert-oven is bestand tegen de hoge temperatuur van 340°C die
nodig is voor onvergetelijke pizza’s. Ook perfect voor brood, koekjes en gebak. De geperforeerde
pizzaschep zorgt voor moeiteloos hanteren zonder dat het deeg blijft plakken.

Pyrolytische reiniging. De zelfreinigingsfunctie zonder inspanning.

Dankzij een hoge temperatuur zet de pyrolytische reinigingsfunctie vet en voedselresten om in as, die je
gemakkelijk kunt verwijderen met een vochtige doek.

SPECIFICATIES

Algemeen

Inhoud ovenruimte 72 Liter
Verwarmingswijze Microgolf, Grill

Fysieke kenmerken

Aansluitwaarde 3490 W
Breedte 59.6 cm
Diepte 56.9 cm
Hoogte 59.4 cm
Kleur Zwart
Nisbreedte
(minimaal)

56 cm

Nisdiepte
(minimaal)

55 cm

Nishoogte
(minimaal)

59 cm

Grillkenmerken

Vermogen grill 2300 W

Ovenkenmerken

Boven- en
onderwarmte
(conventioneel)

Ja

Bovenwarmte Ja
Grill Ja

http://niwzimediagroup.com
http://niwzimediagroup.com


 W&B Projects
Sint Katriensteenweg 67 - Kuurne
Tel: 056/353749
kuurne@wehaveit.pro

Wynant-Broekaert Kortrijk
Zwevegemsestraat 152 - 8500 Kortrijk
Tel: 056/255.600
kortrijk@wehaveit.be

Powered by  Niwzi Media Group Pagina 3 / 3

Maximale
oventemperatuur

300 °C

Minimale
oventemperatuur

30 °C

Onderwarmte Ja
Ontdooifunctie Ja
Pizzastand Ja

Veiligheid

Kinderbeveiliging Ja
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